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»24. izloZba paske ovce i paskog sira“
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PROGRAM

26.6.2026. (PETAK)

17.00 ,IzloZzba paSke ovce i paskog sira“ — otvoreno za posjetitelije (Ruza
vjetrova)

17.00 ,,Festival zasti¢enih i tradicionalnih proizvoda,, — otvoreno za posijetitelje
(Ruza vjetrova)

18.00 Panel rasprava: ,,Paska ovca — nasa bastina, nasa odgovornost: uzgojni
program kao temelj oGuvanja pasmine“ (hotel Loza)

19.00 Panel rasprava: ,,Porijeklo je vrijednost! Panel rasprava o zemljopisnim
oznakama poljoprivredno-prehrambenih proizvoda kao instrumentu trziSne
konkurentnosti“ (hotel Loza)

20.00 Svecano otvorenje ,,24. Izlozbe paske ovce i paskog sira“i, 1. Festivala
hrvatskih zasti¢enih i tradicionalnih proizvoda“ (Ruza vjetrova)

20.30 Dodjela priznanja uzgajivacima paske ovce, dodjela Sampionskog zvona
i dodjela sponzorskih nagrada uzgajivac¢ima (RuZza vjetrova)

U vecernjem dijelu programa posijetiteljima su dostupnii dodatni sadrZaji:
& prikaz tradicionalnog nacina proizvodnje paskog sira

& degustacija slastica od paske skute u pripremi Sanje Belac (MarsOvca)
© zabavno muzicki program u izvedbi klape Sol

& izlozba fotografskog kluba Pag “Cutim otok svoj”

27.6.2026. (SUBOTA)

17.00-23.00 ,,1. Festival zasti¢enih i tradicionalnih proizvoda“ (nastavak
dogadanja, RuZa vjetrova, otvoreno za posjetitelje, manifestacija je izloZzbeno
prodajnog karaktera)



»24. izloZzba paske ovce i paskog sira“

UVODNA RIJEC

Postovani uzgajivaci paske ovce, proizvodaci paskog sira, posjetitelji,

iznimno nas veseli Sto se ve¢ po 24. put susreéemo na manifestaciji koja
predstavlja glavno okupljanje paskih uzgajivaCa ovaca, proizvodaca paskog
sira te hrvatskih stru¢njaka za ovCarstvo i sirarstvo!

»lzloZba paske ovce i paskog sira“ tradicionalna je gospodarska manifestacija
koja se godinama odrzava u Novalji na otoku Pagu i koju je grad Novalja
pokrenuo zajedno s uzgajivaCima mati¢nih stada paske ovce. Predstavlja
glavno okupljanje uzgajivaca paske ovce u nastojanju da se i na ovaj nacin pruZzi
doprinos njezinu oCuvanju te da se prikazu najkvalitetnija grla iz stada ovaca
koja sudjeluju u provedbi uzgojnog programa ove hrvatske izvorne pasmine.
Takoder, Izlozba je godinama mjesto gdje se predstavljaju proizvodaci,
europskom oznakom izvornosti zasti¢enog paskog sira.

| ove godine se izloZbom kolekcija ovaca i prikazom njihove proizvodnosti
predstavljaju rezultati dosadasnje provedbe uzgojno selekcijskog rada u
populaciji paske ovce. To je i prilika da se uzgajivaci upoznaju s buducim
planovima razvoja ov€arstva u Republici Hrvatskoj, a posebice na otoku Pagu.
Predstavljanjem na izlozbi paskih sireva s degustacijom predstavljaju nam se
i ove godine proizvodaci, na europskoj razini, zasticenog Paskog sira-ZOl.

»lzloZzba paske ovce i paskog sira“ je i mjesto na kojem se raspravlja i o stanju
u sektoru ovC€arstva u Republici Hrvatskoj i na otoku Pagu, kao i o znacaju
zastite tradicionalnih proizvoda. U tom smislu, i ove godine smo pripremili
dvije stru¢ne panel rasprave na kojima ¢e nasi proizvodaci, strucnjaci, pa i
nazo¢na publika, raspravlijati ne samo o paskom veé¢ i o sveukupnom
hrvatskom ovCarstvu te o znacCaju zastite i o potencijalu kojeg imaju zasticeni
poljoprivredno-prehrambeni proizvodi.

Od ove godine, Izlozbu paske ovce i paskog sira obogatili smo i dodatnim
sadrzajem - s ,,1. Festivalom za$ti¢enih i tradicionalnih proizvoda®, kao
pridruzenom manifestacijom s namjerom da i drugim proizvodac¢ima hrvatskih
zasti¢enih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda pruzimo mogucénost
predstavljanja Siroj javnosti.

janjetinu-ZOl, Republika Hrvatska danas ima ukupno 52 proizvoda koji su
zasti¢eni na europskoj razinii ovo je izvrsna prilika usmjeriti pozornost javnosti
na neke od tih proizvoda.

Uz sve nabrojano, posjetitelji ¢e imati priliku vidjeti i prikaz proizvodnje paskog
sira na tradicionalan nacin, degustirati slastice od paske skute (MarsOvca),
razgledati izloZbu fotografskog kluba Pag “Cutim otok svoj“, a zabavljat ée nas
kao i viSe puta do sada klapa Sol.

Dobrodosli na ,,24. izloZzbu paSke ovce i paskog sira“!

Predsjednik
Organizacijskog odbora

Doc. dr. sc. Zdravko Barac¢



»24. izloZzba paske ovce i paskog sira“

UVODNA RIJEC
Postovani uzgajivaci paske ovce, proizvodaci paskog sira, posjetitelji,

otok Pag, uistinu je Cudesan u svojoj jedinstvenoj, neponovljivoj ljepoti i
raznolikosti. Jedan je od klju¢nih elemenata u toj raznolikosti, koji je ujedno
povezuje u skladnu cjelinu, paska ovca.

Nazoc¢na na cijelom otoku, ona je postala jednim od njegovih zaStitnih
znakova, a svojim proizvodima — paskom janjetinom i paskim sirom, trajno
upisala njegovo ime na svjetske gastronomske karte.

Shvacajucéi koliko mu ta ovca znaci, ovdasniji je Covjek od davnina uz nju ¢vrsto
vezao svoje Zivljenje pa je ona postala njegovom hraniteljicom dajuéi mu
meso, mlijeko, sir i vunu - doista mnogo u inaCe Skrtom okruzenju otocnog
kamena i malo plodne zemlje. Stoga se nas Covjek prema njoj oduvijek odnosio
s posebnom brigom i zauzeto$c¢u nazivajudéi svoje stado blagom. U dijalektu
otoka Paga, a promatrano u ovom kontekstu, rije¢ blago oznacava stado
domacih zivotinja, ovdje, naravno, ovaca. Medutim, u prenesenom znacenju,
slobodno mozZemo reci da je ovca za paskog Covjeka doista znacila i znacCi
blago velike vrijednosti od kojeg ima viSestruke koristi.

Ne odveé zahtjevna, tu€ena velebitskom burom, prana kiSom noSenom jugom,
przena zarkim suncem, stalno pod vedrim nebom bez prikladnog zaklona,
navikla na SkrtuispasuiliSenaizobilja, paSka ovca doista daje mnogo u odnosu
na to koliko uzima.

A najvrjednije od svega Sto daje su Cuvena paska janjetina i Cuveni paski sir koji
su ime otoka Paga pronijeli diljem Hrvatske i svijeta. Paski sir danas je glavni
znak prepoznatljivosti otoka Paga te jedan od osnovnih znakova
prepoznatljivosti Hrvatske kao zemlje njegova podrijetla te njezine
gastronomije u svjetskim razmjerima o ¢emu vjerodostojno svjedocCe brojna
domacda i medunarodna priznanja koja je ovaj sir dobio za svoju iznimnu
kvalitetu.

U ostvarivanju teznji za unaprjedenjem ovcCarstva na otoku Pagu i vodeni
potrebom stalne promocije proizvoda paskog ovCarstva, Grad Novalja dao je
veliki doprinos, medu ostalim, utemeljenjem gospodarske priredbe ,,I1zlozba
paske ovce i paskog sira“, koja se odrzava od 2001. godine, a 2007. podignut
je i spomenik paskoj ovci kao svojevrstan znak zahvalnosti ovom pitomom
stvorenju za sve Sto vec stolje¢ima daje i znaci paSkom ¢ovjeku.

| ove godine, grad Novalja je dao punu podrSku organizaciji i odrzavanju ,,24.
izloZzbe paske ovce i paskog sira“, koja ¢ée vjerujem i ove godine, iznimno
bogatim programom odusevite brojne posjetitelje koji godinama posjecuju
nasu manifestaciju.

Kao i svih ranijih godina, vjerujem da ¢e svi naSi posjetitelji zajedno s nama i
ove godine gustati u nenadmasnom okusu paskoga sira!

lvan Dabo Pono

Gradonacelnik grada Novalje
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PASKA OVCA - UZGOJ | SELEKCIJA - PASKA
JANJETINA - PASKI SIR - O 1ZLOZBI PASKE OVCE |
PASKOG SIRA

(izvaci iz monografije ,,Paska ovca¥“)

Paska je ovca jedna od najpoznatijih i najvaznijih hrvatskih izvornih pasmina.
Stolje¢ima obitava, prezivljava, opstaje i proizvodi na Skrtim otockim
kamenjarskim pasSnjacima, izloZzena ljetnoj Zegi i zimskoj buri, koristeci
oskudnu mediteransku vegetaciju pretvarajuéi ju u vazne proizvode (mlijeko,
meso, vunu, koZu...). Paska je ovca prilagodena i superiorna u proizvodnji
mlijeka i mesa u uvjetima oskudne vegetacije, velebitske bure i visokih ljetnih
temperatura. Paska ovca, s ukupno oko 36.000 grla, najbrojnija je i najvaznija
populacija muznih ovaca u Hrvatskoj. Desetlje¢ima je sinonim otoka Paga i
hrvatskog ovCarstva. OvCarstvo je jedno od najstarijih, najvaznijinh i
najucestalijih zanimanja lokalnog stanovniStva uglavhom utemeljeno na
izvornoj pasmini — paskoj ovci. Broj uzgajanih grla, uzgojna i proizvodna
namjena mijenjali su se tijekom povijesti, zbog razliCitih Cimbenika,
prilagodavajuci se prvenstveno trziStu i zahtjevima potroSaca. Povijesno
promatrano, meso je najdugotrajniji proizvod paskih ovaca, jedno vrijeme je to
bila vuna, dok je u posljednjim desetljeé¢ima mlijeko temeljni proizvod ovaca
na otuku Pagu. Interesantno je napomenuti da je u kratkom razdoblju cilj uzgoja
ovaca na otoku bila proizvodnja krzna utemeljena na grlima karakul ovaca
uvezenim iz bivSeg SSSR. Medutim, meso i mlijeko, mlijeko i meso, uz vunu,
stolje¢ima su najvazniji, kvalitativno drugaciji i prepoznatljivi proizvodi paskih
ovaca. Na tom Skrtom, katkad, grubom i surovom prostoru, ovca i Covjek
tisuc¢ljecima su upuceni jedno na drugo da bi prezivjeli u surovim uvjetima krsa
i kamena, ljetne Zege i zimske bure. Nigdje kao na otoku €ovjek ne cijeni ovcu,
a ona mu i na malo pozornosti i brige viSestruko uzvraéa. Na tom su prostoru
ovca i dovjek na odreden nadin u zajedniékom suzivotu. Covjek se brine da
ovca ne ostane gladna u vrijeme kad nema dovoljno dostupne hrane (paSe), da
nije Zedna tijekom ljetne Zege, skida joj vuneni omotac (runo) prije ljetnih
vruéina, sklanja ju u staju ili pod nadstreSnicu Stiteéi ju od nevremena i olujne
bure, lije¢i ju kad zamijeti da je joj potrebna pomoé, a ona mu viSestruko
uzvraca dajuéi mu janje za meso i rasplod, mlijeko za sir i skutu, vunu i kozu
za odjecu i obucéu, a uz to od trave i korova é€isti okuénicu i pasSnjak, Stitedi
povrSine, a i cijeli otok da ne zaraste u sominu, dracu, ¢i¢ak, makiju, trni drugo
nepoZzeljne biljne vrste,
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lako ovce na otoku Pagu obitavaju joS od antickog doba, njihova gospodarska
vaznost i cilj uzgoja su se mijenjali prilagodavajuci se zahtjevima trzista pa je
tako jedno vrijeme meso (janjetina i ov€etina) bilo primarni proizvod, zatim je
to bila vuna, dok je u posljednjim desetljecima proizvodnja mlijeka temeljni
razlog uzgoja paskih ovaca. Gotovo svo ovcje mlijeko, osim onog koje posiSe
janjad, proizvedeno na otoku Pagu preradi se u sir i skutu, nema proizvodnje
ovcjeg jogurta, vrhnja niti maslaca, dok je koli€ina konzumiranog sirovog ovcjeg
mlijeka neznatna. Sli¢no kao i na drugim mediteranskim podrucjima.

Danas je na podrucju Mediterana i u zemljama Srednjeg istoka proizvodnja i
prerada ovCjeg mlijeka gospodarski i gastronomski vrlo vazna djelatnost. |
Republika Hrvatska znatnim dijelom pripada podrucju Mediterana, i opce je
misljenje da se kapaciteti u toj proizvodniji ne koriste u dostatnoj mjeri. lako je
posljednjih godina povecéan interes za proizvodnju i preradu ovc¢jeg mlijeka, a
od ukupne populacije ovaca u Hrvatskoj (oko 600.000), muze se samo oko 10
% (60.000) i koristi za proizvodnju mlijeka. Ta proizvodnja dijelom se temelji na
izvornim pasminama (paska ovca, istarska ovca, kr€ka ovca, dalmatinska
pramenka, creska ovca i rapska ovca) prilagodenim koriStenju oskudne
vegetacije i razli¢itim klimatskim uvjetima te uvezenim pasminama (lakon,
istoCnofrizijska ovca i travnicka pramenka) koje se ceSce uzgajaju u
intenzivnom ili poluintenzivnom sustavu uzgoja.

Paska ovca, kao tipi¢an predstavnik pasmina mediteranskog podrucja, drzana
najceScée u ekstenzivnim uvjetima, gdje je proizvodnja uvelike pod utjecajem
¢imbenika okoliSa, prilagodena je i superiorna u koriStenju dostupne joj
(oskudne) vegetacije krskih pasnjaka. Poznata je ne samo u Hrvatskoj, nego i
izvan njezinih granica najviSe po tome Sto daje mlijeko koje se koristi za
proizvodnju na trziStu kvalitativno prepoznatog i cijenjenog punomasnog,
tvrdog ovéjeg - Paskog sira. Na otoku Pagu ukupno se godisSnje proizvede oko
220 tona PaSkog sira, a od toga 60 tona proizvede se u obiteljskim
gospodarstvima, tradicijski ili uz primjenu stare tehnologije (,,na ruke®). Ne
manju pozornost na hrvatskom trziStu, svojom kvalitetom, ponajviSe
socnoséu, aromatiénoscu i ukusnosdéu, plijeni i paska janjetina.

Na otoku Pagu ovce imaju ne samo gospodarsku vaznost, nego i kompleksniju
druStvenu, kulturolosku, demografsku, tradicijsku i ekoloSku ulogu. U
organizaciji ovCarske proizvodnje, od pamtivijeka pa do danas, nastojalo se
iskoristiti odredene prednosti otoka u usporedbi s priobalnim i kontinentalnim
podruc¢jima gdje je velik problem &uvanje ovaca, odnosno manjak pastira.
Ovce danonoéno borave na pasSnjacima ogradenim uglavnhom kamenim
zidovima (suhozidom) ili nekom drugom ogradom, bez nazo¢nosti pastira ili,
kako to Pazani vele, bez ¢obana. Zbog izostanka niskih temperatura i snijega
tilekom zime te moguénosti napasivanja tijekom cijele godine, ovcama je za
zimu potrebno pripremiti manje konzervirane hrane i krepkih krmiva (Zitarica,
peletirane lucerne, kukuruzne prekrupe, pSeni¢nih posija i gotovih krmnih
smjesa za ovce). Uz to, zbog specifi¢nosti tla i vegetacije, postojanja brojnih
vrsta ljekovitog i aromati¢nog bilja, ,,zdravog i netaknutog okoliSa“, tradicijske
i ekstenzivne tehnologije, ov¢ji su proizvodi, prvenstveno sir i janjetina,
specificnog okusa i arome te su stoga jako cijenjeni, od potroSaca prepoznati,
rado kupovani i konzumirani te odgovarajuce placeni.

Proizvodnja paskog sira, skute i mesa (janjetine) vazan je izvor prihoda
uzgajivacima paskih ovaca i proizvodacima paskog sira i skute, gdje se paska
ovca uzgaja na oko 500 obiteljskih gospodarstava. Prepoznatljiva i dokazano
profitabilna ovCarska proizvodnja na otoku Pagu poZeljan je, preporucljiv i
prihvatljiv sustav ovCarenja koji je moguce realizirati i na drugim hrvatskim
otocima, u priobalju i Sire.
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PASKA OVCA

Ovce tisu¢ama godina borave na otoku Pagu, pasu, proizvode i Covjeku koriste.
Stoga su ovcaiovCarstvo, meso i mlijeko neodvoijivi dio identiteta stanovniStva
otoka Paga. Taj izvorni ambijent (boravisSni prostor) s temeljnim geografskim,
morfoloskim, klimatskim i pedoloskim odlikama nije se previSe mijenjao, ali se
ovca mijenjala i prilagodavala tom okruzenju, prilagodavajuéi se proizvodnoj
namijeni i zahtjevima uzgajivaca. S vremenom je utjecaj Covjeka na genotip i
fenotip danasnje ovce postajao sve snazniji. Covjek je godinama, uz snazan
utjecaj ¢imbenika okoliSa, birao ovce prilagodavajuci ih svojim potrebama. Uz
navedeno, a u cilju brZzeg dostizanja zadanih uzgojno-proizvodnih ciljeva,
paske ovce su manije ili viSe sustavno bile podvrgnute utjecajima razliCitih
pasmina dovezenih na taj geografski ograniCeni prostor. Vecina tih pasmina
nije ostavila dubljeg traga u populaciji paske ovce, najceSc¢e zbog
nesustavnosti i nedovoljnog broja grla obuhvadenih tim utjecajima
(krizanjima). Sustavna krizanja lokalne otoCke ovce - pramenke s merino
ovnovima provodena su u viSe navrata nakon 1870. godine. Medutim, ni ta
krizanja nisu bila potpuna i sveobuhvatna. Stoga je u sveukupnoj populaciji
paske ovce i danas mogucée po vanjstini razlikovati grla sli¢nija pramenki
(glava, noge, runo), ona sli¢nija merinu, ali je sigurno rije¢ o zasebnoj pasmini,
krizanki izmedu ,,stare otoCke pramenke® i merina.

U usporedbi s odlikama uzgoja ovaca na otoku Pagu u proslosti, u posljednja
tri desetlje¢a zamjetna je izrazita promjena u pristupu drzanju (izgradnja staja,
nadstresnica, izmuziSta za strojnu muznju, jasala, cisterni (gustirni) za vodu i
dr.), zatim hranidbi ovaca (uporaba krepkih krmiva i gotovih krmnih smjesa,
kvalitetnog livadnog sijena i sijena lucerne, peletirane lucerne i drugih krepkih
krmiva) i tehnologiji uzgoja (raniji pripust, janjenje i odvajanje janjadi od ovce),
Sto se u velikoj mjeri odrazilo na vanjstinu (tjelesnu razvijenost i kondiciju) i
proizvodnu ucinkovitost paske ovce, osobito koli¢inu proizvedenoga mlijeka u
laktaciji i cjeloZivotnu proizvodniju.

U posljednijih je Sezdesetak godina znatno promijenjen uzgojni cilj i proizvodna
namjena u stadima paske ovce na otoku Pagu. Naime, nakon dugog razdoblja
dominantnosti mesa (janjetine), odredeno vrijeme i vune, u posljednjim je
desetlje¢ima, zbog sve veée potraznje za paskim sirom, mlijeko primarni
proizvodni i uzgojni cilj u stadima paSke ovce. UzgajivaCi promjenom
proizvodnog cilja odabiru ovnove (sinove ovaca s najve¢om proizvodnjom
mlijeka) kao i kéeri izabrane od proizvodno najboljih ovaca (majki), nastoje iz
generacije u generaciju povecavati koli¢inu proizvedenoga mlijeka po muznoj
ovci, postupno zanemarujuéi druge proizvodne odlike. Tako je danas
proizvodnja vune gotovo u potpunosti zanemarena te se i ne smatra
proizvodom, bududi da se vrlo tesko prodaje, a uz to troSkovi strize veéi su od
prihoda ostvarenih njenom prodajom. Striza ovaca provodi se kao redoviti
zootehnic¢ki zahvat kojim se ovci nastoji pomodi prije ljetne Zege, a ne kako bi
se i od tog proizvoda ostvario odredeni prihod koji bi pridonio profitabilnosti
ovCarske proizvodnje.
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Vanjstina paske ovce

Glava paske ovce je srednje veliCine, plemenitog izgleda i dobro
dimenzionirana. Profil glave Zenskih grla je ravan, dok je u odraslih muskih i
spolno zrelih ovnova blago ispup&en. USi su srednje veli¢ine, polustrSece,
vecinom prekrivene bijelom dlakom. Ovce su u pravilu bez rogova dok ovnovi
najceScée imaju razvijene i Cvrste rogove. Medutim, navedeni spolni dimorfizam
s obzirom na rogatost ili Sutost nije genetska odlika nego posljedica
dugogodisnjeg favoriziranja uzgajivaca te odabira Zenskih Sutih i muskih
rogatih grla. Vrat grla paske ovce je srednje duzine i miSi¢avosti. Greben je
izrazen i neznatno nizi od kriza te se ledna linija blago penje prema nazad.
Ledna je linija pravilna i u vecine grla ravna. U starijih je ovaca, nakon veceg
broja janjenja, moguée zamijetiti jedinke s blago ulegnutim ili prelomljenim
ledima. Trup paske ovce je skladno graden s osrednje izrazenim dubinama i
Sirinama. Noge su Cvrste i jake i u pravilu doniji dijelovi nisu prekriveni vunom
nego gustom, najcescée bijelom dlakom. Rep je dug i nerijetko seze do ispod
skocnog zgloba.

Tijelo paske ovce prekriveno je zatvorenim do poluzatvorenim runom mijeSane
vune. Najvecibrojovaca je bijele boje, a pojava crnih jedinki ili bijelih s tamnijim
primjesama je vrlo rijedak. Medutim, u stadima je paske ovce nakon janjenja
moguce vidjeti viSe u potpunosti crne ili Sarene (crnobijele, smede bijele
janjadi) koju uzgajiva¢i najceSce ne ostavljaju za rasplod. Takoder je
zamije¢eno da janjad Sarene vune s vremenom postaje potpuno bijela. U
proSlosti je udio grla crnogi ,,necisto bijelog” runa bio znatno veéi.

Najopseznije istraZivanje vanjstine paskih ovaca provedeno je tijekom 2004.
godine, kada su na razli¢itim dijelovima otoka Paga komisijskom procjenom
vanjstine i tjelesnim izmjerama bila obuhvaéena grla svih dobi, kategorija i
uzrasta te rasplodni ovnovi.

Kada se mjere posljednijih istrazivanja vanjstine paskih ovaca usporede s onim
starijim (od prije pola stolje¢a), onda je razvidno da je danasSnja pasSka ovca
znatno tjelesno razvijenija (veceg tjelesnog okvira), odnosno za nekoliko
centimetara viSa te vece prosjecne tjelesne mase. Povecéanije tjelesnog okvira
prvenstveno je rezultat poboljSane hranidbe, alii selekcije ovaca za mlije¢nost
kada se odabirom grla za rasplod i remont stada biraju najmljecnija grla, a koja
su ujedno i tjelesno superiornija, jer su mlijecnost i tjelesna razvijenost ovaca
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u pozitivnoj korelaciji. Znaci, odabiruéi grla za veéu proizvodnju mlijeka,
provodi se selekcija i na tjelesnu razvijenost.

PasSka ovca je po razvijenosti i veli€ini tjelesnog okvira sli¢na drugoj hrvatskoj
izvornoj otoc¢koj pasmini, krékoj ovci, te dubrovackoj ovci — rudi, ali je znatno
manjeg tjelesnog okvira u odnosu na licku pramenku i travni¢ku pramenku, $to
je takoder rezultat hranidbenih uvjeta i prilagodbe surovim uvjetima otoka
Paga.

Okrékaovca  @paskaovca  Orudaovca
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Grafikon 1 - Tjelesna razvijenost paske ovce u usporedbi s krékom ovcom

U odnosu na odrasle ovce, paski ovnovi su veceg tjelesnog okvira, znatno su
viSi (prosje€no oko 7 cm), duzi prosje¢no za 6,8 cm, dublji za 8,14 cm, te vece
prosjecne tjelesne mase od odraslih ovaca za desetak kilograma (8,74 kg).

Broj ovaca i uzgajivaca

Danas se na otoku Pagu ukupno uzgaja oko 36.000 paskih ovaca razlic¢ite dobi
(odrasle ovce, rasplodni pomladak, ovnovi), tjelesne razvijenosti i proizvodne
ucinkovitosti.
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Iz tablice1 razvidno je da je u posljednjih petnaestak godina ukupna populacija
paske ovce na otoku Pagu povecana za 7344 grla ili oko 20 %, dok je broj
uzgajivaca manji za 55 ili oko 11 %.

Tablica 1 - Broj evidentiranih grla i uzgajivaca na otoku Pagu u 2006., 2007.i2021. godini

Godina

Opéina/ 2006. 2007. 2022.

rad n n n
g Broj grla B.r.° ) . Broj grla B.'.° ) . Broj grla B.'.° ) .

uzgajivaca uzgajivaca uzgajivaca

Novalja 6810 164 6529 156 6323 136
Kolan 5041 102 5542 114 6524 90
Pag 13116 191 12861 177 19320 187
Povljana 3923 85 4026 85 4135 64
Ukupno 28 890 542 28958 532 36 302 477

Izvor: Hrvatski stocarski centar, Godisnje izvjeS¢e za 2006. i 2007. godinu, HAPIH, Godi$nje izvjeSc¢e za
2022. godinu

Prednost paskog ovCarstva, u odnosu na ostala hrvatska ovCarska podrucja,
jestiu €injenici da se ov€arstvom ne bave samo starije, nego i mlade osobe, a
osobito je puno gospodarstava u kojima dvije, ponekad i tri generacije sudjeluju
u uzgoju ovaca, ovcarskoj proizvodnijii proizvodnji sira. Gospodarstvo i ovce se
nasljeduju i prenose s generacije na generaciju, ,,s koljena na koljeno®. Nisu
rijetka gospodarstva u kojima zajedno rade djedovi, sinovi i unuci, majke i kéeri,
svekrve i nevjeste. Sto se ti¢e rasporeda posla po spolu, muskarci uglavnhom
obavljaju posao oko uzgoja ovaca, hranidbe, napajanja, preventivnih tretiranja
te muznje, dok su Zene zaduzene za sirenje i briga oko sira i skute.

TesSko je oCekivati znatnije poveéavanje prosjecne veli¢ine stada u buduénosti,
naroCito uz zadrZavanje postojeéeg broja uzgajivaca. Naime, ve¢ sada je
uvrijezeno misljenje da je trenutacni broj ovaca iznad optimalnog za postojece
krske, kamenjarske paSnjake koji su na otoku Pagu dominantni. Medutim,
treba imati na umu ¢&injenicu kako danas paske ovce ne ovise iskljuéivo o
domadéim, otockim pasSnjacima i livadama te se hranidbi svih uzrasta i
kategorija ovaca posvecuje znatno viSe pozornosti nego u proslosti. Koriste se
krepka i voluminozna krmiva (sijeno) kupljena izvan otoka (Istra, Lika, Slavonija
i dr.)., ili kako to sami ov€ari znaju redéi, hrana ovcama stize i preko Paskog
mosta.

Velicina stada

VeliCina stada Cesto je vjerodostojan pokazatelj koliko ov&arstvo sudjeluje u
prihodima nekog gospodarstva, odnosno je li ov€arska proizvodnja temeljnaiili
dopunska djelatnost poljoprivrednog gospodarstva. Uz to, veli¢ina stada u
pozitivnoj je korelaciji s koriStenim poljoprivrednim povrSinama (poglavito
pasnjacima), pa se po veli€ini stada moze pretpostaviti s koliko zemljiSnih
povrsina raspolaze odredeno gospodarstvo.

Trenutaéno se prosje¢no po jednom stadu na otoku Pagu uzgajaju 75 ovaca
(36 302 ovce/480 uzgajivaca), Sto je viSe od prosjecne veliine stada u
Republici Hrvatskoj (64 ovce). U najve¢em broju stada uzgaja se do 50 odraslih
grla (236 stada ili 49 %), dok je u 62 stada (oko 13 %) 100 i viSe grla. Na otoku
Pagu je sve vedi udio stada s ve¢im brojem uzgajanih grla.
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UZGOJ | SELEKCIJA PASKIH OVACA

Iz svega do sada napisanog o paskoj ovci moze se jasno zakljuciti kako je
njezina vaznost za stanovnistvo otoka Paga bila i ostala iznimno velika o cemu
vjerodostojno svjedoce konstantni napori uzgajivaca da unaprjeduju genetski
potencijal te pasmine u skladu s aktualnim trziSnim uvjetima. Prije nekih 150
godina, tadasnji uzgajivaci su u postupku merinizacije ulagali velike napore da
narazini genoma ,,trajno unaprijede koli¢inu i kvalitetu proizvedene vune“, dok
danasnji uzgajivacCi nastoje ,unaprijediti“ mlijeCne odlike paske ovce, buduci
da je mlijeko temeljni razlog uzgoja paske ovce i profitabilnosti ovCarstva na
otoku Pagu. Uvazavajuci doprinos prirodne selekcije, ali i snagu i volju Covjeka
da genom te populacije podredi osobnim interesima i ciljevima, ovdje se s
pravom moze govoriti 0 selekciji koja se ve¢ stolje¢ima odvija sinergijskim
djelovanjem uzgajivaca i Cimbenika okoliSa ili prirode.

Temeljne znacajke uzgoja paske ovce

Koje zivotinje ostavljati za rasplod i na koji nacin formirati roditeljske parove
kao jamstvo buduceg genetskog napretka populacije za neko svojstvo,
ultimativna su pitanja svih dobro osmisljenih uzgojnih programa. Suvremeni
program selekcijskog napretka mlijeCnosti paske ovce, uz istovremeno
oCuvanje njezine izvornosti i prepoznatljivosti, poprilicno je kompleksan te
iziskuje sinergiju i doprinos znanosti, struke, uzgajivaca, lokalne uprave i
samouprave te resornih ministarstava (poljoprivrede i okoliSa). Detalji
provedbe uzgojnih mjera definirani su Programom uzgoja paske ovce. Prema
uzgojnom programu, obvezujuéa uzgojna metoda u mati¢nim stadima je
,»Uzgoj u Cistoj krvi“ Sto znaci da Zivotinje koje se medusobno razmnoZzavaju
moraju pripadati isklju€ivo toj pasmini (krizanja nisu dozvoljena). ,,Uzgoj u
Cistoj krvi“ stari je naziv te metode koji potjece iz vremena kada se smatralo da
se nasljedne osobine prenose krvlju iako je davno utvrdeno da su geni nositelji
nasljednosti. Medutim, taj je naziv zbog svoje intuitivnosti uvrijezen i danas, a
ta uzgojna metoda prakticira se uvijek kada se Zeli saduvati temeljne
pasminske odlike. Kada je konkretno rije¢ o populaciji paske ovce, uzgojemu
Cistoj krvi nastoji se sacuvati njena prilagodenost specificnim reljefno-
klimatsko-vegetacijskim osobitostima otoka Paga, a planskom i sustavhom
selekcijom nastoje se unaprijediti laktacijske odlike kao Sto su trajanje
laktacije, koli¢ina proizvedenog mlijeka, koli¢ina mlije€ne masti i bjelancevina,
udjeli mlije¢ne mastii bjelan¢evina, morfoloske karakteristike vimena i drugo.
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Mlijeko paskih ovaca se godinama otkupljuje po vrlo stimulativnoj cijeni zbog
pouzdanog plasmana putem glasovitog Paskog sira i skute. Stoga, Zelja vedine
uzgajivaca koje se sustavno bave tim poslom je ostvariti Sto ve¢u proizvodnju
mlijeka po ovci u okvirima postojece ekoloSke niSe. Propisno oznacCavanje
ovaca (uSnom markicom i bolus elektronskim transponderom) te utvrdivanje
roditeljstva, porodne mase i tipa rodenja obvezno je za sve jedinke obuhvacéene
provedbom uzgojnog programa, neovisno o spolu.

Ovniée ostavljene za rasplod obvezno je testirati na vlastitu proizvodnost
(performance test) pri Cemu se prati njihov rast i razvitak do spolne zrelosti, a
ovce u laktaciji su redovito podvrgnute redovitim kontrolama mlije€nosti u
kojima se za svaku ovcu utvrduje koli¢ina i kvaliteta (kemijski sastav, higijenska
i bakterijska ispravnost) proizvedenog mlijeka. U Republici Hrvatskoj je 1998.
godine, pravilnikom Ministarstva poljoprivrede i Sumarstva, definiran sustav
kontrole mlijeCnosti uskladen s preporukama Medunarodnog odbora za
kontrolu proizvodnosti (engl. International Comittee for Animal Recording —
ICAR), koji je implementiran u mati¢nim stadima muznih ovaca i kao takav je
opstao sve do danas i iznimno je vazan doprinos sustavnom genetskom
vrednovanju uzgojno valjanih jedinki. Najkrace re¢eno, kontrola mlije¢nosti se
provodi AT ili B4 metodom, a razlike izmedu tih dviju metoda su u tome tko ih
provodi, koliko Cesto i kada se provode. AT metodu provodi kontrolor,
kontroliraju¢i jednom mjesecno jutarnju ili veCernju muznju, a izmjerene
koli¢ine mlijeka mnozi se sa dva kako bi se aproksimirala ukupna koli¢ina
mlijeka za taj dan. Dozvoljeno razdoblje izmedu dviju uzastopnih kontrola je
izmedu 28 i 34 dana. B4 metodu provodi uzgajivac, jednom mjesecno pri cemu
se prate obje dnevne muznje.

Koli¢ina pomuzenog mlijeka se utvrduje na mijestu muznje koriStenjem
menzure ruéne muznje ili proto¢nih laktomjera kod strojne muznje. Kod
preracunavanja volumena na masu, volumen mlijeka se mnozi s faktorom
konverzije 1.036 koji predstavlja prosjeénu masu ovcjeg mlijeka. Osnovni
kemijski sastav mlijeka (sadrzaj mlijeCne masti, bjelancevina, laktoze,
bezmasne suhe tvari) i broj somatskih stanica utvrduje se u referentnom
laboratoriju u Krizevcima. U novije vrijeme, sustav kontrole je unaprijeden
koriStenjem mobilne aplikacije za brzi i to¢niji unos podataka na terenu. Ovdje
je u najkraéim crtama opisana kontrola mlije¢nosti, a svi detalji oko same
provedbe poput hodograma pojedinih aktivnosti, odgovornost pojedinih
dionika te dokumentacija koja prati pojedine postupke; detaljno su opisani
HAPIH-ovim priru¢nikom ,,Oznacavanje, kontrola proizvodnosti i procjena
uzgojnih vrijednosti ovaca i koza“.

Pokazatelji koli¢ine i kvalitete mlijeka paske ovce

Visegodisnjim kontinuiranim prikupljanjem proizvodnih podataka i biljezenjem
podrijetla stvorena je podloga za provedbu sustavnog uzgojno selekcijskog
rada u odabranim stadima paske ovce. KoriStenjem tih podataka provedena
su i mnoga druga znanstvena istraZivanja, a dobiveni rezultati publicirani su u
relevantnim znanstvenim Casopisima. U tablici 2 prikazani su pokazatelji
brojnosti uzgojno valjane populacije ,,muznih“ pasmina ovaca u Hrvatskoj za
koje se provode redovite kontrole mlije¢nostiiz koje je vidljivo da je paska ovca
dominantna brojem uzgajanih grla i uzgajivaca.

Tablica 2 - Uzgojno valjane populacije ovaca u sustavu kontrole mlijeCnosti

Pasmina Uzgajivaci Siljezice Ovnovi Ovce Ukupno
Paska ovca 35 100 80 3990 4170
Istarska ovca 16 139 36 1131 1306
Lakon 10 616 100 1689 2405
Isto€nofrizijska ovca 3 0 2 52 54

Izvor: HAPIH, 2022.
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Prema pokazateljima utvrdenim rutinskim kontrolama mlije¢nosti vidljivo je
kako inozemne pasmine imaju prosje¢no duZzu laktaciju i proizvode znatno viSe
mlijeka od hrvatskih autohtonih pasmina, dok je mlijeko hrvatskih pasmina
bogatije mlije€nom mascu i bjelan€evinama (tablica 3).

Tablica 3 - Proizvodnja i kvaliteta mlijeka uzgojno valjanih ovaca u RH

Razdoblje, dani Koli¢ina mlijeka, kg Prosjecni udio, %
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Paska ovca 36 135 32,5 101,5 0,8 7,5 5,9
Istarska ovca 66 145 56,2 104,7 0,7 7,3 6,2
Lakon 61 124 128,8 243,2 2,0 6,1 5,8
Istocnofrizijska ovca 56 159 110,2 192,5 1,2 5,2 4,7

Izvor: HAPIH, 2020.

lako je utvrdivanje koli¢ine i kvalitete mlijeka na individualnoj razini primarno
namijenjeno za genetsko vrednovanje grla u stadima pod selekcijom, podatci
dobiveni u okviru navedenih kontrola mlije¢nosti vazno su uporiste
uzgajivaCima za donoSenje odredenih poslovno-tehnoloskih odluka (npr.
korekcija hranidbe, detekcija bolesti vimena i sl.).

Savjesni uzgajivaCi redovito prate mlijeCnost svojih ovaca i kvalitetu
proizvedenog mlijeka kako bi unaprijedili menadZzment stada. Utvrdeno je da
laktacija u uzgojno valjanim stadima paske ovce prosje¢no traje 5,5 mjeseci,
gdje se nakon jednomjesecnog razdoblja sisanja namuze prosje¢no oko 110
kg mlijeka po ovci.

Tablica 4 - Laktacijski pokazatelji paske ovce (prosjecne vrijednosti)

Sisanje Muznja Posisano Pomuzeno Ukupno Mlijeko
(dana) (dana) (kg) (kg) (kg) (kg/dan)
34,23 132,41 33,11 112,27 145,38 0,85

Mast Mast Bjelancevine Bjelancevine Laktoza Laktoza
(%) (kg) (%) (kg) (%) (kg)
7,19 8,03 5,94 6,64 4,54 5,11

U tablici 4 prikazane su utvrdene prosjecne vrijednosti laktacijskih pokazatelja
(trajanje, mlijeCnost i kemijski sastava mlijeka) paske ovce utvrdene u
navedenim istraZivanju, koje su u visokom suglasju s podatcima redovito
publiciranim u HAPIH-ovim godisnjim izvjeS¢ima za male prezivace. Neznatne
razlike koje proizlaze iz razli¢itih publikacija glede laktacijskih pokazatelja
paske ovce mogu se pripisati razli¢itim setovima podataka nad kojima je
provedena statistiCka analiza, selekcijskom napretku, utjecaju sezone i

promjenom menadzmenta stada (hranidba) kod nekih uzgajivaca.
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Reprodukcijski pokazatelji u uzgojno valjanoj populaciji paske ovce

U istrazivanju kojim je bilo obuhvaéeno viSe od 15 tisuéa janjadi paske ovce,
podjednakog omjera spolova (Nmuske =7.515, Nsenske =7.653), utvrdena je
prosjecna veliCina legla od 1,1 te prosjeCna porodna masa janjadi od 3,5 kg.
Muska janjad (3,57%0,60) je neposredno nakon janjenja bila prosjecno
neznatno teza od Zenske janjadi (3,49+0,57kg), dok su samci (3,56+0,58kg)
bili znacajno teZi od blizanaca (3,22+0,58 kg).

Selekcija u populaciji paske ovce

Uzgojno selekcijski rad u populaciji paske ovce podrazumijeva odabir jedinki
za rasplod i formiranje roditeljskih parova kojima ¢e se trajno unaprijediti
svojstva ,.zacrtana®“ uzgojnim ciliem. Danas to podrazumijeva prosjec¢no
povecanje koli¢ine proizvedenog mlijeka, mlije€ne masti i bjelancevina po
jednojovci, a ,sutra® to mogu biti i neka druga takozvana funkcionalna svojstva
poput morfoloskih odlika vimena i slicno. Znajuéi da je vecina svojstava od
izravne gospodarske vaznosti, kao i ona koja se ti¢u funkcionalnosti zivotinje u
proizvodniji, uvjetovana zajednickim djelovanjem velikog broja gena (malog
pojedinacnog ucinka) i ¢imbenika okoliSa, taj postupak nije jednostavan.
Naime, ultimativni cilj uzgojno-selekcijskog rada je koristiti u rasplodu jedinke
koje su ,,genetski“ bolje za neko svojstvo od prosje¢ne vrijednosti populacije
iz koje se biraju, a ne one koje ostvaruju nadprosje¢ne rezultate iz nekog drugog
razloga (npr. bolja hranidba, preferencijalni tretman i slicno). Nadalje, ponekad
nije vazno samo voditi racuna o selekcijskom napretku, veé¢ i o ocuvanju
genetskog identiteta populacije (izvorne pasmine) minimiziranjem uzgoja u
srodstvu pa u tom smislu to je joS zahtjevniji proces. Principi koji se koriste pri
odabiru su do jedne mjere univerzalni jer se temelje ha oshovnim principima
nasljedivanja, medutim metode kojima se Covjek sluzi spoznati koje su jedinke
nositelji poZeljnih varijanti gena, kao i nacini na koje ¢e sparivati odabrane
jedinke, variraju ovisno o ve¢em broju ¢imbenika kao $to su vrsta Zivotinje,
svojstva koja se Zele unaprijediti selekcijom, struktura populacije,
reprodukcijski kapacitet vrste i niz drugih ¢imbenika izravno povezanih s
odredenim sustavom proizvodnje.

U tom je smislu selekcija za mlije€nost izrazito kompleksna pocevsi od toga
daje vrlo zahtjevan nacin kontinuiranog dobivanja proizvodnih podataka, pa do
toga da je proizvodne podatke moguce prikupljati samo na jednom spolu, i to
onom koji ima maniji potencijal u smislu ostvarivanja selekcijskog napretka. U
tom procesu, Covjek se u pravilu sluzi razli¢itim metodama pri pokusajima
spoznaje genetske vrijednost nekog grla za neko svojstvo. Medutim, bez obzira
na koli¢inu informacije kojom raspolaze, ta spoznaja uvijek ostaje na razini
procjene i nikad ju nije moguce utvrditi sa 100 % vjerojatnoS¢u. Uvazavajuci
¢injenice da je uzgojni cilj manje-viSe jedinstven medu uzgajivacima, te da su
viSegodiSnja ulaganja u sustavno prikupljanje vrlo korisnih podataka ujedno
popradena struénom i znanstvenom podrSskom, smatramo da je najvedi
doprinos mogucde ostvariti oslanjajuéi se na kompleksne podatkovne analize
poput najboljeg linearnog nepristranog predvidanja (BLUP) ili genomske
selekcije koja slovi kao najnaprednije suvremeno postignuée primjenjive
znanosti u toj domeni. Tu je rije¢ 0 metodama odabira koje su potvrdile svoj
uspjeh u brojnim uzgojnim programima diliem svijeta, a temelje se na
koriStenju svih raspoloZzivih povijesnih podataka za $to toCnije predvidanje
uzgojnih vrijednosti. Medutim, pored identifikacije jedinki u populaciji
(rodovnik), pracenja proizvodnih osobina (npr. kontrole mlije¢nosti),
poznavanja opisnih podataka vezanih uz svaku jedinku u populaciji (npr.
redoslijed janjenja, velic¢ina legla, sezona janjenja, pripadnost stadu i dr.) te
genotipizacije jedinki (ukoliko se planira provedba genomske selekcije), tu je
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od nepresudne vaznosti medusobna kooperativnost uzgajivaca kao i njihovo
povjerenje prema struci. Uvazavajuéi jedni druge, vjerujuci da svi rade za
ostvarenje istog cilja, te slijededi preporuke struke glede odabira i sparivanja,
uzgajivaci ove pasmine imaju veliku perspektivu provedbe sustavnog uzgojno
selekcijskog rada. Neke prepreke koje stoje na putu svrsishodne
implementacije ovih naprednih metodologija su premostive, a ono Sto se
zauzvrat moze ocCekivati je vrijedno truda svih dionika tog sloZzenog procesa.

PASKI SIR

Paski je sir najpoznatiji i najcjenjeniji hrvatski sir koji pripada skupini
punomasnih tvrdih ov€jih sireva, a prepoznat je po svojoj kvaliteti i izvan
granica Republike Hrvatske. Odlikuje se ugodnim pikantnim okusom i
zbijenom zatvorenom teksturom, pa ga zato mnogi nazivaju i paSkim
parmezanom. lzrazito ugodan miris i okus paskoga sira potjeCe od mlijeka
paske ovce koja pase oskudnu vegetaciju krSkih kamenjarskih pasnjaka koji
obiluju razli¢itim vrstama aromati¢nog i liekovitog bilja. Upravo te kvalitativhe
posebnosti mlijeka paske ovce, osobine tla i vegetacije otoka Paga
predodreduju specificnost paskog sira po kojoj se razlikuje od sli¢nih vrsta
ovgjih sireva proizvedenih od mlijeka drugih hrvatskih izvornih pasmina
uzgajanih na drugim i drugacijim podrucjima. Osim toga, odlika paskog sirajei
njegov ,zlatni sjaj od zlatnih kolajni kojima je nagraden na brojnim
medunarodnim i nacionalnim izloZzbama sireva i ocjenjivanja kvalitete.
Tradicijski nacin proizvodnje paskog sira od sirovog ov¢jeg mlijeka bez dodatka
komercijalne mikrobne kulture zadrzalo je oko 500 otockih obiteljskih
gospodarstava, Sto je rijetkost i u svjetskim razmjerima. Posebnost paskog sira
ogleda se i u Cinjenici da Cetiri veée sirane na otoku Pagu proizvode paski sir
vrhunske kvalitete od pasteriziranog mlijeka. Tajna uspjeha te posebnosti je u
potpuno sa¢uvanoj autenti¢nosti svojstvenoj jedino paskom siru, neovisno Sto
se u njegovoj proizvodnji koristi suvremena sirarska oprema i tehnologijja.
Godisnje se, prema procjenama, na otoku Pagu proizvede ukupno oko 220
tona paSkog sira. Proizvodnja paSkog sira je sezonska i preklapa se s
laktacijom paSkih ovaca koja naj¢eSée pocinje krajem prosinca ili po¢etkom
sije€nja i zavrSava u lipnju.
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Povijest proizvodnje paskog sira

Premda se ovgji sir na otoku Pagu proizvodi od davnina, poéetkom proizvodnje
paskog sira kakvog danas poznajemo moZe se smatrati 1870. godina. Te je
godine zapocCeo nastanak danaSnje paSke ovce krizanjem lokalnih otockih
ovaca s merino ovnovima. Kasnija sporadi¢na krizanja radi povecéanja
mlijeCnosti provedena 1965., 1968. i zadnja 1970. godine nisu imala znatnijeg
utjecaja na genotip i fenotip paske ovce. Zbog toga je vrlo prihvatljiva tvrdnja da
se paski sir poCeo proizvoditi davne 1870. godine. Prvi zapisi o proizvodniji
paskog sira na obiteljskim gospodarstvima datiraju iz 1912. godine (Tajkal,
1912.), a 0 paskom je siru pisao Laxa (1923.) godine u knjizi ,,Chemie mléka &
mlécnych vyrobku®. Zdanovski (1947.) navodi da je paska ovca nadaleko
poznata ne samo po svojoj odliénoj vuni i po ,teénom mesu“ janjadi, ve¢ i po
paskom siru. Veéina paskih uzgajivac¢a ¢ini (podsiruje) sir na ruke, odnosno bez
pomodi bilo kakvih dodataka suvremenog sirarstva. Radi toga se paski sir
znatno razlikuje od sireva proizvedenih na susjednim otocima otoka
(silbanskog, olibskog sira) koji se prave na formu, ili pomocu limenih kalupa.
Izvorna pasmina — paska ovca, specifiCnost uzgojnog podrucja, duga tradicija
uzgoja ovaca i proizvodnje paskog sira te brojni zapisi o njegovom postojanju i
prepoznatljivosti omogudili su pokretanje postupka zastite izvornosti proizvoda.
Paski sir se u proslosti spravijao u bakrenim pinjatima, kasnije Zeljeznim
brunicama, a za zgruSavanje mlijeka koriSteno je iskljucivo janje¢e (prirodno)
sirilo. Drveni lobovi, koji su se po zelji stezali, sluzili su za oblikovanje sira. Tek
nakon Drugog svjetskog rata Pazani su poceli proizvoditi paski sir, kako oni kaZzu,
»na formu®, da bi ga razlikovali od uobi¢ajenog nacina na ruke. | danas je, tvrde
PazZani, moguce kupiti sir izraden ,,na ruke“ u nekim gospodarstvima. Usprkos
¢injenici da se nacin proizvodnje paskog sira tijekom vremena znatno mijenjao,
za sacCuvanu izvornu autentiCnost i specificnost karakteristiCnu i za danasnji
paski sir, moze se tvrditi, najviSe je zasluzna upravo nevjerojatna skromnost i
proizvodnost paske ovce!

U studenom 2019. godine Europska je komisija objavila da je paski sir upisan u
registar zaStiéenih oznaka izvornosti i zaStiéenih oznaka zemljopisnog
podrijetla, a postupak zaStite pokrenula je Udruga proizvodaca paskog sira
otoka Paga u srpnju 2017. godine. Paski sir je ovéji sir tvrdog tijesta proizveden
od punomasnog ov¢jeg mlijeka izvorne pasmine paske ovce.

Tehnologija proizvodnje

Paski sir proizvodi se na otoku Pagu od sirovog i/ili pasteriziranog ovcjeg
mlijeka. Neovisno koristi li se u proizvodnji sirovo ili pasterizirano ovéje
mlijeko, tehnologija proizvodnje sira u osnovi je ista. Nakon prijema mlijeka u
mljekaru (siranu), zapocinje proces proizvodnje sira. Postupak bez kojeg ne bi
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bilo sira, odnosno s kojim zapoc€inje sama proizvodnja sira je gruSanje ili
koagulacija mlijeka. Za taj je postupak neophodna razgradnja bjelanCevina
mlijeka i izdvajanje sirutke iz dobivenog gruSa. To je skup fizikalnih i kemijskih
procesa gdje micele kazeina pod utjecajem proteolitickih enzima i mlijeCne
kiseline mijenjaju strukturu, pri ¢emu mlijeko prelazi u gru$§ uz izdvajanje
sirutke. Kazein je temeljna bjelanCevina u procesu proizvodnje sira. U
proizvodnji paskog sira mlijeko koagulira uslijed djelovanja enzima iz sirila
dodanog u mlijeko. Koagulacija mlijeka koriStenjem proteolitickih enzima
jedan je od najstarijih postupaka u prehrambenoj tehnologiji koji se provodi u
prozvodnji tvrdih i polutvrdih sireva.

Opis paskog sira

Oblik sira. Paski sir je pravilnog cilindri¢nog oblika, blago konveksnih do ravnih
bocnih strana, s gornjom i donjom ravnom stranom.

Dimenzije sira. Promjer sira je izmedu 18i 23 cm, visina od 7 do 9 cm, masa od
2 do 4 kg, s tim da minimalna masa sira ne smije biti manja od 2 kg.

Izgled sira. Kora sira je tvrda, zlatnoZute do svijetlocrvenkasto-smede boje.
Debljina kore je priblizno 3 do 4 mm.

Boja tijesta sira je od svijetlozute do tamnoZute ili boje slame.

Tekstura tijesta sira. Teksturom se razlikuju mladi paski sir zrelosti do dva
mjeseca i potpuno zreli paski sir koji zrije od 4 do 12 mjeseci:

a) sir zrelosti do 2 mjeseca (mladi paski sir) — struktura tijesta je slabo elasti¢na,
lako reziva, na prerezu sa ili bez manjeg broja rijetko rasporedenih okruglih sitnih
ocica,

b) sir zrelosti 4 mjeseca i vise (potpuno zreli paski sir) — fine granulirane
strukture, rezanjem se nepravilno lomi.

Okus sira. Okus paskog sira pod izravnim je utjecajem trajanja zrenja:

a) sir zrelosti do 2 mjeseca (mladi paski sir) — ugodno je pikantan, tipi¢an za
ovéje sireve,

b) sir zrelosti 4 mjesecaii viSe (potpuno zreli paski sir) — pikantan je, harmoni¢no
pun, u ustima se topi, a pod jezikom se osjeéaju fini ,kristali¢i“. Za sireve koji se
proizvode na sjeveroistocnim podrucjima otoka Paga, zbog vrlo oskudne
vegetacije i posolice na pasSnjacima, u odnosu na sireve koji se proizvode u
jugozapadnom i srediSnjem dijelu otoka, karakteristi¢an je pikantniji okus koji
»pecka“.

Sirutka i paska skuta

U proizvodniji sira nastaje sirutka koju se moze koristiti ili preraditi na razlicite
nacine, a vaznost sirutke kao napitka naglasavao joS Hipokrat (460 g. pr. K.)
preporucujudi ju za lijeCenje tuberkuloze, koznih bolesti, Zutice, probavnih
smetnji i dr. Sirutka je zeleno-zuta tekuéina nastala u proizvodniji sira nakon
koagulacije kazeina mlijeka.

Sirutka je u procesu proizvodnje sira nusproizvod koji se koristi za proizvodnju
skute. S obzirom na udio vode u bezmasnoj suhoj tvari skuta pripada skupini
mekih sireva, dok prema udjelu masti u suhoj tvari pripada skupini ekstra
mekih sireva. Za razliku od veéine proizvodaca ovcjih sireva koji skutu
proizvode samo povremeno ili je uopée ne proizvode, kod PaZana je uvrijezena
izreka: nema skute — nema niti paskog sira! Paska je skuta posebno ugodnog —
specifiénog, slatkastog okusa po ovcjem mlijeku i ta je snjezno bijela gruda
odavno prestala biti ukusna jedino PaZanima. Tako, njome ocarani
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gastronomski znalci ne propustaju jedinstvenu prigodu uZivanja u tom
specijalitetu, od kraja prosinca do lipnja kada je vrijeme njezine proizvodnje.

Prema procjenama na otoku Pagu godisnje se (u jednoj sezoni) proizvede oko
30 tona paske skute.

PASKA JANJETINA

T

——

bjelanevina, masti, esencijalnih aminokiselina, vitamina i mineralnih tvari
koje Covjeku sluze za svakodnevne tjelesne potrebe. Imalo je presudnu ulogu
u ljudskoj evoluciji i vazan je sastojak Covjekova zdravog i uravnotezenog
obroka, s vrlo visokim sadrZzajem hranjivih sastojaka. Janje¢e i ov€je meso
neizostavne su sastavnice kulinarske tradicije kako stanovni$tva Sirom svijeta,
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tako i u Hrvatskoj, osobito na njezinim mediteranskim podrucjima, a tradicija
konzumacije janjetine na otoku Pagu jako je izrazena.

Paska janjetina zasigurno pripada skupini najukusnijih vrsta mesa, ne samo u
Hrvatskoj, nego i Sire. Gotovo da nema kuhara i gurmana kojega nije oduSevio
miris i okus paSke janjetine. Prednost paske janjetine u Cinjenici da se janjad
uzgaja ,,potpuno prirodno®, jer nakon janjenja ostaje uz majku i siSe sve do
klanja. Takve proizvode, uz njihovu kvalitativnu prepoznatljivost potroSaci
dodatno cijene jer se proizvode bez Stetnog utjecaja na okoli§ i dobrobit
Zivotinja.

Definicija i opis paske janjetine

Paska je janjetina desetljeéima gastronomski, kulturoloski i tradicijski simbol
ne samo otoka Paga nego i Sire u Hrvatskoj. U Sluzbenom listu Europske unije,
L 270 od 5. listopada 2016. objavljena je: PROVEDBENA UREDBA KOMISIJE
(EU) 2016/1767 od 27. rujna 2016. o upisu naziva u registar zasti¢enih oznaka
izvornosti i zasti¢enih oznaka zemljopisnog podrijetla (Paska janjetina (ZOl)).
Postupak zastite navedenog proizvoda zapoceo je u lipnju 2013. godine, kada
je udruga uzgajivaCa pasSke ovce ,,Rogujica“ podnijela zahtjev Ministarstvu
poljoprivrede koje je u ozujku 2015. godine donijelo RjeSenje o prijelaznoj
nacionalnoj zastiti naziva paska janjetina -zasti¢ena oznaka izvornosti, Cime
je taj proizvod zasti¢en na nacionalnoj razini. Paska janjetina je meso dobiveno
klanjem muske i Zenske janjadi, ojanjene od istoimene hrvatske izvorne
pasmine ovaca — paske ovce, koju se uzgaja iskljuCivo na otoku Pagu
(,Rogujica“, 2015.). Na otoku Pagu kolju vrlo mladu i laganu janjad koja do
klanja danonoéno boravi s ovcama (na pasnjaku i u staji) i siSe. Za proizvodnju
mesa paske janjetine janjad pri klanju ne smije biti starija od 45 dana. Janjedéi
trupovi za proizvodnju paske janjetine pripadaju kategoriji trupova do 13 kg.
Prosje€na duzina trupa je najviSe 62 cm i masa od 4 do 10 kg (,,Rogujica®,
2015.). Meso je blijedoruZziasto, finih i njeznih, lojem protkanih misi¢nih
vlakana, s malom koli¢inom masnog i vezivnog tkiva, jedinstvene arome bez
izrazitog mirisa po janjetini (ovCetini). BlijedoruzoCasta boja mesa paske
janjetine je posljedica hranidbe janjadi gotovo iskljuc¢ivo mlijekom i klanja vrlo
mladih grla. Masno tkivo trupa paske janjadi (subkutano i abdominalno) mora
biti bijele boje, bez primjesa zuékaste i Zute nijanse. Trup paSke janjadi
prekriven je vrlo tankim, gotovo prozirnim slojem subkutanog masnog tkiva.
Pasku janjetinu plasira se na trziSte u obliku trupaiili polovica trupa, bez organa
probavnog sustava, slezene, koze i donjih dijelova nogu. Pri tom su glava i
bubrezi s bubreznim lojem te plu¢a s grkljanom, srcem i jetrom sastavni dio
trupa. Pasku janjetinu plasira se na trziste isklju€ivo svjezu. Paska janjetina
konzumira se iskljucivo nakon termi¢ke obrade (pecenja ili kuhanja), ameso je
izrazito so¢no i mekano, ugodnog okusa i blagog mirisa kao posljedica klanja
mlade mlijekom hranjene janjadi. Paska janjatina proizvodi se iskljucivo na
otoku Pagu, od lokalne pasmine — paske ovce koju se tradicijski uzgaja u
izvornom mediteranskom okruzju.

U takvom sustavu janjad se brzo odvaja od majki, kolje ili odbija, i to najcesce
prije negoli ovce postignu vrh laktacije, jer je namjera uzgajivaca da Sto viSe
mlijeka ostane za prodaju i proizvodnju sira. Buducéi da se glavnina paskih
ovaca janji od studenog do veljaCe, i ako se janjad kolje najkasnije s navrsenih
mjesec i pol dana, onda je tesSko oekivati da se u masovnoj ponudi na trzistu
mozZe pojaviti izvorna paska janjetina poslije Uskrsa, osim u pojedinacnim
primjercima. To se naj¢eS¢e dogada u sluCajevima kada uzgajivaci sami
i prijatelja. Sto znadi da je ponuda paske janjetine na trzistu izrazito sezonska
te se prodaje gotovo iskljucivo tijekom zime, dok je u drugim godiSnjim dobima
(mjesecima) nema, ili barem ne u vecoj koli€ini. Slobodno se moze zakljuditi
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da ponuda izvorne paske janjetine na trziStu traje najkrace od svih drugih
janjetina proizvedenih u Hrvatskoj, i to maksimalno u granicama od 3 do 5
mjeseci.

U Hrvatskoj je klanje tako mlade nerasplodne janjadi najrasirenije upravo na
otoku Pagu, a znatno manje u stadima muznih ovaca na drugim otocima (Brac,
Cres, Krk) te u Istri. Trupovi paske janjadi su mali i njezni, blijedoruzi¢asti,
tankih i njeznih miSiénih vlakana, a vezivno i masno tkivo nedovoljno su
razvijeni. Stoga je takvo meso vrlo ukusno, meko i so¢no, bez izrazenog mirisa
karakteristiCnog za meso starije janjadi te osobito meso ovaca i ovnova.

O DOSADASNIJIM 1ZLOZBAMA PASKE OVCE |
PASKOG SIRA

Najznacajnije mjesto na kojem su se u protekla viSe od dva desetljeca
predstavljali rezultati razlicitih istraZivanja u populaciji paskih ovaca, dosezi u
provedbi uzgojno-selekcijskog rada, proizvodnji paskog sira i uopée o paskom
ovcarstvu svakako je manifestacija naziva ,,IzloZzba paske ovce i paskog sira“,
a koju od 2001. godine uspjesno organiziraju uzgajivaci ovaca s otoka Paga uz
punu potporu grada Novalje.
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Redovitu pomo¢ u organizaciji izlozbe pruzali su Hrvatska agencija za
poljoprivredu i hranu (ranije Hrvatska poljoprivredna agencija, ranije Hrvatski
stoCarski centar), Hrvatski zavod za poljoprivrednu savjetodavnu sluzbu
(danas Ministarstvo poljoprivrede, Uprava za stru¢nu podrsku). Potporu
organizaciji redovito daje SveuciliSte u Zagrebu Agronomski fakultet, kako u
vidu ¢lanova povjerenstva za ocjenu ovaca tako i u radu povjerenstva za ocjenu
sireva. lzlozba se redovito odrZzava pod pokroviteljstvom Ministarstva
poljoprivrede.
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24.1ZLOZBA PASKE OVCE
Novalja, 26.6.2026.

Povjerenstvo za ocjenu ovaca
Izv. prof. dr. sc. Ante Kasap
Dolores Barag, dipl. ing. agr.
Darko Jurkovi¢, dipl. ing. agr.

Laktacijski pokazatelji izloZenih ovaca odnose se na posljednju
izraCunatu laktacijsku proizvodnju i to na nacin da je prikazan redni broj
laktacije, zatim ukupna koli¢ina proizvedenog mlijeka za cijelu
laktaciju, dok se podaci o kemijskom sastavu mlijeka odnose na
razdoblje muznje.
redni broj laktacije - duZina laktacije (dani) - duzina razdoblja muznje
(dani) - ukupna koli¢ina proizvedenog mlijeka u cijeloj lataciji (kg) - %
masti u razdoblju muznje - kg mlijeCnhe masti u razdoblju muznje - %
proteina u razdoblju muZnje - kg proteina u razdoblju muznje
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Uzgajivac: MIH FARMA D.0O.0., KOLAN

. OVAN Z.B. 133149730 ojanjen: 29.11.2022.
.OVCAZ.B. 131731150 ojanjena: 02.12.2019.
I1/186/206,73/159,08/7,67/12,21/6,36/10,12
.OVCAZ.B. 332576175 ojanjena: 22.11.2022.
I1/183/216,99 /172,44/6,82/11.76 /6,17 /10,63
.OVCA Z.B. 832575909 ojanjena: 04.12.2021.
1/184/214,81/169,23/7,31/12,37/6,12/10,36

Uzgajivaé: JOSIP FABIJANIC, SIMUNI

. OVAN Z.B. 932618916 ojanjen: 10.12.2022.
.OVCA Z.B. 533332521 ojanjena: 21.12.2023.
1/138/129,50/ 105,93/6,67/7,05/6,34/6,70
.OVCAZ.B.731730182 ojanjena: 20.03.2020.
IV/192/168,86 /106,92 /6,38 /6,82 /6,44 /5,89
.OVCA Z.B. 933332599 ojanjena: 20.12.2023.
1/138/123,50/ 77,17/ 6,09/ 4,70/ 6,07 / 4,68

Uzgajivaé: ZVONKO KUSTIC, KUSTICI

. OVAN Z.B. 332922064 ojanjen: 31.12.2023.
.OVCAZ.B.131618843 ojanjena: 25.12.2018.
V/150/140,92/118,29/8,43/9,97/6,12/ 7,24
.OVCAZ.B. 731618840 ojanjena: 07.01.2018.
V/167/166,44 /117,44 /7,21 /8,47 / 5,02/5,89
.OVCAZ.B. 831618841 ojanjena: 26.12.2018.
V/159/161,20/124,94/7,90/9,87 /6,41 /8,01

Uzgajivaé: IVAN KUSTIC, CASKA

. OVAN Z.B. 733329874 ojanjen: 18.01.2024.
.OVCAZ.B.231417833 ojanjena: 06.01.2018.
V/157/130,23/69,62/8,37/5,83/6,41/ 4,46
.OVCAZ.B.931111212 ojanjena: 04.01.2017.
VII/155/148,94/70,61/7,13/5,03/5,66/ 3,99
.OVCA Z.B. 932290410 ojanjena: 02.01.2021.
I1/159/122,92/63,25/7,42 /4,69 /5,67 / 3,59

Uzgajivac: A&S, MANDRE

.OVAN Z.B.233335364  ojanjen: 01.01.2024.
.OVCAZ.B.331627895  ojanjena: 11.01.2020.
IV /149/169,44 /112,87 / 6,94/ 7,83 / 5,55/ 6,27
.OVCAZ.B.331932601 ojanjena: 01.01.2019.
V/148/196,01/123,80/7,12/8,81/5,29/86,55
.OVCAZ.B.731462124  ojanjena: 02.11.2020.
IV/149/197,82 /132,56 /6,78 /8,99 /5,23 / 6,93
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Uzgajivaé: MARKO SKUNCA, NOVALJA

1. OVAN Z.B. 132004374 ojanjen: 26.12.2020.
2.OVCAZ.B. 131278226 ojanjena: 21.12.2017.
VI/125/194,30/129,03/6,63/8,56 /5,40 / 6,96
3.0VCAZ.B. 132047522 ojanjena: 15.12.2019.
IV/135/198,34/128,41/6,52 /8,38 /5,13 /6,59
4.0VCAZ.B. 732754577 ojanjena: 10.01.2022.
M/145/197,46 /170,11 /6,74 /11.47/5,51/9,38

Uzgajivac: TOMISLAV VIDAS, NOVALJA

1. OVAN Z.B. 832618221 ojanjen: 02.01.2022.

2. OVCAZ.B. 331647860 ojanjena: 22.11.2018.
V/180/287,04/215,97 /7,73/16,70/6,31/13,63

3.0VCAZ.B. 331647893 ojanjena: 24.11.2018.
V/189/315,56/228,75/7,30/16,70/6,31 /13,63

4.0VCAZ.B. 832711827 ojanjena: 01.01.2022.
1/189/323,54 /241,49/7,37/17,81/5,92 /14,30

Uzgajivaé: ZVONIMIR OLIVERIC, KOLAN

1. OVAN Z.B. 932317642 ojanjen: 07.01.2021.
2.OVCAZ.B. 131730730 ojanjena: 07.01.2020.
V/175/206,73/202,59/7,94/16,09/5,88 /11,91
3.0VCAZ.B. 432618201 ojanjena: 05.01.2022.
ims171/226,26/171,56 /6,96 / 11,95/ 5,84 /10,02
4.0VCA Z.B.531705109 ojanjena: 05.01.2019.
VI1/195/200,78/174,88/9,06/ 15,84 /7,08 /12,38

Uzgajivaé: IVAN BULJANOVIC, PAG

1. OVANZ.B. 532676729 ojanjen: 25.12.2021.

2. OVCAZ.B. 132733699 ojanjena: 14.01.2022.
I1/158/230,16/180,33/6,96/12,56 /5,57 /10,04

3. OVCAZ.B. 232675734 ojanjena: 29.12.2021.
I1/154/182,53/124,72 /6,16 /7,68 /5,31 /6,63

4.0VCAZ.B. 232733659 ojanjena: 30.12.2021.
I1/116/141,01/122,11/7,67 /9,37 /5,46 / 6,66

Uzgajivaé: SLAVICA ZUBOVIC, KOLAN

1.0VANZ.B.132922186  ojanjen: 08.01.2024. .
2.OVCAZ.B.132685511  ojanjena: 30.12.2021.
I1/175/189,90 /138,31 /5,84 /8,08 /5,11 /07,06
3.0VCAZ.B.332331092  ojanjena: 21.12.2020.
I/ 163/228,90/ 146,54 /6,72 /9,85/6,25/9,16
4.0VCAZ.B.632331095  ojanjena: 24.12.2020.
1/179/213,47 /141,98 /6,28 /8,92 /5,76 /8,17
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»24. izloZba paske ovce i paskog sira“

IZLAGACI PASKOG SIRA NA
,,24. 1ZLOZBI PASKE OVCE | PASKOG SIRA*

Paska sirana d.d., Pag
MIH sirana, Kolan
Sirana Gligora, Kolan
OPG Tomislav Vidas, Novalja
Mini sirana Skrivanat

OPG Branimir Cemelji¢, Kolan
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»24. izloZzba paske ovce i paskog sira“

1. FESTIVAL
HRVATSKIH ZASTICENIH |

TRADICIONALNIH PROIZVODA

Od ove godine, Izlozbu paske ovce i paskog sira obogatili smo i dodatnim
sadrzajem - s 1. festivalom zasticenih i tradicionalnih proizvoda, kao
pridruzenom manifestacijom s namjerom da i drugim proizvodacima hrvatskih
zasticenih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda pruzimo mogucnost
predstavljanja Siroj javnosti. UkljuCujudéi i glavne proizvode paskog ovCarstva,
Paski sir-ZOl i Pasku janjetinu-ZOI, Republika Hrvatska danas ima ukupno 52
proizvoda koji su zasti¢eni na europskoj razini i ovo je izvrsna prilika usmijeriti
pozornost javnosti na neke od tih proizvoda.

IZLAGAC PROIZVOD KONTAKT
098 268 550
OBRTJURICA Varazdinsko bucino ulje
CAFUK : juricacafuk27@
gmail.com
Varazdinsko zelje
0915353303
OPG HERCEG
RADOVAN
radovan.herceg@gmail.com
091796 2222
OPG MIRNA
PCELA -JOSIP ina krog@kzz.h
marina.krog@kzz.hr
KROG Zagorski bagremov med
0995904573
OPG BRANKO
VIDACEK
Varazdinsko bucino ulje brvidacek@gmail.com
. 0913591143
DRNISKA e
Drniski prsut
TRADICIA .
D.0.0. Dalmatinski prsut administrator@drniskatradicija.
Dalmatinska panceta hr
Dalmatinska pecenica
OPG 095903 8038
KREMENJE
(BRANKO
CVITANIC) branko2308965@gmail.com
TONCI 095906 3002
FERENCIC tonci.ferencic@gmail.com
Istarski med / Istrski med
0914531052
AGRO ALTERA
d.o.o.
Ludbreski hren agro.altera@gmail.com
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»24. izloZba paske ovce i paskog sira“

ZAHVALA

Zahvaljujemo se pokroviteljima ,,24. izloZzbe paSke ovce i paskog sira“,
Ministarstvu poljoprivrede, Sumarstva i ribarstva, gradu Novalji i
Turisti¢koj zajednici grada Novalje.

Zahvaljujemo se izlagacima ovaca koji su i ove godine podrZali ovu
manifestaciju kao i Povjerenstvu za ocjenu izloZenih ovaca i ovnova.

Zahvaljujemo se sponzorima koji su dali znaCajan doprinos kako bi i ove
godine organizirali IzloZbu paskih ovaca.

Zahvaljujemo se svima koji su na bilo koji nac¢in potpomogli odrZavanje
»24. izloZbe pasSke ovce i paskog sira“.

Organizacijski odbor

SPONZORI
24. 1ZLOZBE PASKE OVCE | PASKOG SIRA

PATENT CO. Q) FANON

. PROBIOTIK
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https://ovce-koze.hr/manifestacija/

